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B RASS E RI E D'O RG EM 0 NT https://www.orgemont.com/

Grande distribution - Restauration Hors Domicile - Distribution spécialisée
- Vente directe - Industrie

. n

Brasserie , Catégorie principale : Boissons §
cﬁgemanlr 10 rue de I'H6tel Dieu - 51600 g 0
" O wmes cusruonts veas s SOMMEPY-TAHURE ‘Rﬁ‘d";‘;:‘f"f =
Territoire : Champagne-Ardenne : clu

o

Chiffres d'affaires : 0.5 3a 1.5 million d'€ o
O

Nombre de salarié : Moins de 10 personnes él':
Capacité de production : 2000 :CJD
©

Mode de distribution : Départemental - Régional - National E—
£

O

Circuit de distribution :

Contact commercial :

Baptiste DEVOS
Directeur Général
Téléphone: 06 3517 19 75
Email : contact@orgemont.com

Présentation de I'entreprise :

Créée en 2001, notre brasserie renoue avec le passé brassicole de la
Champagne pour produire des biéres bio de caractére. Agriculteurs et
brasseurs, nous nous engageons a préserver I'environnement. Depuis
2022, notre ferme fournit la brasserie en orge et houblons bio cultivés en
agroforesterie.

Les produits phares de I'entreprise

Non filtrées et refermentées en bouteilles, nos biéres se déclinent en 2 gammes bio principales : Orgemont
de style belge type abbaye, Valmy de type pale ale francaises. Nous brassons 2 biéres spéciales (la Rémes
au marc de Champagne, la Louve bio a la framboise) mais aussi des recettes éphémeres.

Certifications entreprises :

ssssssss

Label produit : AB 2
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Savourez les produits alimentaires du Grand Est
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Le Piswlen de
SAINT-MARTIN

Chiffres d'affaires :

Nombre de salarié:

Capacité de production :

Mode de distribution:

Circuit de distribution :

BRASSERIE LE MOULIN DE
SAINT MARTIN

http://www.lemoulindesaintmartin.com

Catégorie principale : Boissons
6 chemin de Ia laiterie - 10100 s

champugne

SAINT-MARTIN-DE-BOSSENAY ek
Territoire : Champagne-Ardenne

Inférieur a 500 000 euros

Moins de 10 personnes

800 hl

Départemental - Régional - National

Grande distribution - Restauration Hors Domicile - Distribution spécialisée
- Vente directe

Contact commercial :

Mahaut D'ARRAS D'HAUDRECY MORIN
Brasseur
Téléphone : 06 86 57 52 41
Email : mahaut.darras@lemoulindesaintmartin.com

Présentation de I'entreprise :

Brasserie artisanale depuis 2003. A 13 ans, Mahaut a le privilege de
visiter la célébre brasserie d'Orval. Et I3, c'est I'illumination. Notre jeune
brasseuse belge fait ses classes dans son pays d'origine et s'installe avec
son savoir-faire en France, et plus précieusement en Champagne !

Les produits phares de I'entreprise

SAINT MARTIN

Nous proposons des bieres de fermentation haute, refermentées en bouteilles

Certifications entreprises :

wwwwwwww

Label produit : AB| .~

nnnnnnnnnnn
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Savourez les produits alimentaires du Grand Est 2



DISTILLERIE DE LA FO RGE https://www.distilleriedelaforge.com/

DISTIE Catégorie principale : Boissons
FORGE Barbonme Fayel e
Territoire : Champagne-Ardenne
Chiffres d'affaires : Inférieur a 500 000 euros
Nombre de salarié : Moins de 10 personnes
Capacité de production : 20 hL
Mode de distribution : Départemental - Régional

Grande distribution - Distribution spécialisée - Vente directe - E-commerce

Circuit de distribution :

Contact commercial :

Loic CHARPY
Dirigeant
Téléphone: 06 03 33 78 07
Email : cmf51120@orange.fr

Présentation de I'entreprise :

La Distillerie de la Forge produit des eaux-de-vie naturelles, des liqueurs
et des spiritueux maison qui s'appuie sur la chauffe lente et douce de la
distillation au feu de bois et sur des matiéres premieres fraiches, locales

et de grande qualite.

o)

Les produits phares de I'entreprise

A
;

Nos spiritueux artisanaux et naturels sont obtenus par distillation et macération de notre alcool distillé au
feu de bois sur nos alambics en cuivre. Pour nos macérations, nous utilisons des fruits, des plantes et des
racines fraiches et entiéres en direct des producteurs ou de notre jardin.

Certifications entreprises :

Label produit :

Savourez les produits alimentaires du Grand Est 3



LA FERME D'HOTTE http://www.lafermedhotte.com

Catégorie principale : Boissons

n

c

@

] 22 rue largentier - 10130 . 0

i EAUX-PUISEAUX i
Territoire : Champagne-Ardenne : 5

o

Chiffres d'affaires : Inférieur 2 500 000 euros o
O

Nombre de salarié : Moins de 10 personnes <‘:I'
Capacité de production : 200000 BOUTEILLES g:ujo
©
Mode de distribution : Départemental - Régional - International E—
Circuit de distribution : Restauration Hors Domicile - Distribution spécialisée - Vente directe g

Contact commercial :

Théo HOTTE
Co-dirigeant
Téléphone : 06 1381 16 83
Email : theo.hotte@lafermedhotte.com

Présentation de I'entreprise :

La ferme d'Hotte se situe en pays d'Othe et nous utilisons uniquement
des anciennes variétés. Nous avons une quarantaine de variétés dans nos
vergers comme l'avrolle. Nos purs jus de fruits et cidres sont
régulierement récompensés au SIA de Paris. Nos produits sont bio et sans
sulfite ajoute.

Les produits phares de I'entreprise

Nous produisons des boissons a base de pomme : - Cidre traditionnel bio - Cidre doux - Cidre rosé - Cidre
premium - Jus de pomme en 25 cl et 75 cl - Jus de pomme en mariage avec d'autres fruits (poire, cassis,
rhubarbe, romarin...)

Certifications entreprises :

Label produit :

Savourez les produits alimentaires du Grand Est



B I OSTER http://www.bister.com

\e® S w
?/‘Q@L; Catégorie principale : Epicerie salée ‘%
le%}ter Rue de I'Ecluse - ZAC de I'Ecluse des S 4
N Mar.ots. - 10800 SAINT-THIBAULT - =

Territoire : Champagne-Ardenne =2

L

Chiffres d'affaires : 1,525 millions d'euros o
Nombre de salarié : Moins de 10 personnes GEJ
Capacité de production : 4000t -<EE)
|

Mode de distribution : Départemental - Régional - National - International =

[N

Circuit de distribution : 8
E

Contact commercial : I

O

Albert ZENI
Directeur Bister France
Téléphone : 03 25 43 3002
Email : azeni@bister.com

Présentation de I'entreprise :

Entreprise familiale depuis trois générations, la société Bister a été
fondée en 1926 a Jambes (Belgique) par Francois Bister. Principal
fabricant belge de moutarde (10% de la consommation en Belgique),
I'entreprise dispose depuis 2001 d'une deuxiéme usine située a
Saint-Thibault (Troyes).

Les produits phares de I'entreprise

De la moutarde de Dijon aux moutardes fines comme la moutarde a I'Estragon ou la moutarde aux
Chanterelles, Bister fabrique des moutardes depuis prés de 85 ans. La gamme comporte aussi des
mayonnaises, des sauces froides mais également des capres, des cornichons, des oignons et du picalilli.

Certifications entreprises : IFS

Label produit :

Savourez les produits alimentaires du Grand Est



c HAR BO N N EAUX- B RA BANT https://moutarde-clovis.com/

CB: Catégorie principale : Epicerie salée
52 Rue de la Justice - 51100 REIMS

BRABANT Champagne
1797 Ardenne !

Territoire : Champagne-Ardenne 1

Chiffres d'affaires : 30 a 100 millions d'euros
Nombre de salarié : 51 a 250 personnes
Capacité de production :
Mode de distribution : Départemental - Régional - National - International

Grande distribution - Restauration Hors Domicile - Distribution spécialisée
- E-commerce - Industrie

Circuit de distribution :

Champagne-Ardenne - Epicerie salée

Contact commercial :

Miguel LANDRIEUX
Responsable Grands Comptes GMS / RHF
Téléphone : 06 7880 11 07
Email : mlandrieux@charbonneaux.com

Présentation de I'entreprise :

Héritiere de secrets de fabrication depuis 1797, notre maison familiale
Charbonneaux-Brabant élabore a Reims les vinaigres et moutardes de la
gamme Clovis avec rigueur et authenticité. Aujourd'hui, Clovis est
distribué dans plus de 80 pays.

Les produits phares de I'entreprise

Clovis propose une large variété de vinaigres et moutardes, avec comme produits phares le VVinaigre et la
Moutarde de Reims, et cultive un savoir-faire ancestral. Les produits Clovis sont plébiscités par les chefs
comme par les gourmets avertis.

Certifications entreprises : FEEF - PME+ IFS BRC

Label produit :

Savourez les produits alimentaires du Grand Est



L'ATE LI E R co NTAL https://atelier-contal.fr

L'a+ehier _ . . . . . - ‘8
Catégorie principale : Epicerie salée —
CoNTAL gorie princip p =
24 NTA £ 1 rue du Chateau - 08220 R o
P BANOGNE-RECOUVRANCE =l
Territoire : Champagne-Ardenne i é
Ll
Chiffres d'affaires : Inférieur a 500 000 euros o
Nombre de salarié : Moins de 10 personnes GEJ
Capacité de production : 100t g
|
Mode de distribution : Départemental - Régional - National - International =
B0
. . _ . . . P .- B . _ (g0
Circuit de distribution : Restauration Hors Domicile - Distribution spécialisée - Vente directe a
Industrie %
. -
Contact commercial : o
Vincent CONTAL Camille CONTAL
Dirigeant Commercial
Téléphone : 06 87 38 88 94 Téléphone : 06 26 23 16 74
Email : contal.vincentO8@orange.fr Email : contact@groupe-contal.com

Présentation de I'entreprise :

Entreprise Familiale composeée de Vincent, Frédérique Contal et leurs
deux fils lls sont les premiers Agriculteur-Meunier-Biscuitier, certifiés Bio
et Sans-Gluten en France avec leurs farines sans gluten Une production
Artisanale et Familiale allant de la Fourche a la Fourchette

Les produits phares de I'entreprise

Produits fabriqués : Biscuits Apéritifs, Biscuits Sucrés, Créme de Caramel au Beurre Salé, Tasses a Croquer,
Cuilléres a Croquer, Gaufrettes Sablées recommandées par le Chef MOF Philippe MILLE, Biscuits individuels,
Farines Bio, Farines certifiées sans gluten, Lentilles vertes, Huile de Caméline

Certifications entreprises :

nnnnnnnn

Label produit : M| 5

uuuuuuuuuuu
uuuuuuuuuu

Savourez les produits alimentaires du Grand Est



MON RUCHER CHAMPENOIS

https://www.monrucherchampenois.fr/

Catégorie principale : Epicerie sucrée
1 rue Mondant - 52300 Nomécourt Sovourez Lo

Ardenne !

182

Territoire : Champagne-Ardenne

Chiffres d'affaires : Inférieur a 500 000 euros
Nombre de salarié : Moins de 10 personnes
Capacité de production : 50 tonnes
Mode de distribution : Départemental - Régional - National

Circuit de distribution : Grande distribution - Distribution spécialisée - Vente directe - E-commerce

Contact commercial :

Ines LECOMTE
Responsable commerciale
Téléphone : 06 65 06 71 59
Email : monrucherchampenois@gmail.com

Présentation de I'entreprise :

)Lﬂ\ Mon rucher champenois est une entreprise familiale qui allie passion et
savoir-faire. Nous sommes apiculteurs récoltants et vous proposons nos

Mon Rucher différents miels et produits issus de la ruche.

CHAMPENOI

Les produits phares de I'entreprise

'T{ T [oue
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Vous trouverez ici nos 3 principaux miels a savoir I'acacia, doux et équilibré - le tilleul, aux grande qualités
aromatiques et médicinales - I'érable, trés rare et délicat, a la douce robe ambrée.

Certifications entreprises :

ssssssss

. . **: ',‘¢
Label produit : AB| v

uuuuuuuuuu

Savourez les produits alimentaires du Grand Est

Champagne-Ardenne - Epicerie sucrée



SAI N FOLIA http://www.sainfolia.com

@ Catégorie principale : Epicerie sucrée
. . 1bis Grande Rue - 10380 g
el et VIAPRES-LE-PETIT T
Territoire : Champagne-Ardenne :
Chiffres d'affaires : Inférieur a 500 000 euros
Nombre de salarié : Moins de 10 personnes

Capacité de production :
Mode de distribution : Départemental - Régional - National
Circuit de distribution : Distribution spécialisée - Vente directe - E-commerce

Contact commercial :

Champagne-Ardenne - Epicerie sucrée

Pascale GOMBAULT
Directrice
Téléphone: 06 17 69 18 55
Email : contact@sainfolia.com

Présentation de I'entreprise :

Fondée par 8 agriculteurs en septembre 2015, SAINFOLIA est une
coopérative agro écologique qui a pour objectif des projets innovants liés
a I'agro écologie. Elle porte la relance de la plante SAINFOIN en France a
travers la gestion de la production de fourrage.

Les produits phares de I'entreprise

MIEL DE
SAINFOIN

AINFOLIA
Conpryinn agmecniod”

Nos produits : - le sainfoin et I'élevage. - le sainfoin et le miel.

Certifications entreprises :

Label produit :

Savourez les produits alimentaires du Grand Est



FROMAGERIE LINCET http://www.fromagerie-lincet.com

Lintet Catégorie principale : Fromages, autres produits laitiers et ceufs
é{ab-_‘g;g"“" 5 Grande Rue - 10260 VAUDES e
Territoire : Champagne-Ardenne 1
Chiffres d'affaires : 30 a 100 millions d'euros
Nombre de salarié : 51 a 250 personnes
Capacité de production : 3700t
Mode de distribution : Départemental - Régional - National

Grande distribution - Restauration Hors Domicile - Distribution spécialisée
- Vente directe - Industrie

Circuit de distribution :

Contact commercial :

Arnaud GAUTHIER
Directeur commercial
Téléphone: 0386 97 83 97
Email : arnaud.gauthier@lincet.com

Présentation de I'entreprise :

Depuis 5 générations, la famille Lincet perpétue la tradition fromageére
attachée a son terroir. La fromagerie Lincet est spécialisée dans la
fabrication de spécialités régionales, de triple-créme, et du CHAOURCE
fabrigué essentiellement a Vaudes (10).

Les produits phares de I'entreprise

Chaource AOP 250g et 500g, Brillat-Savarin IGP affiné et jeune 200g et 500g, Délice aromatisés 200g ou
500g, Délice de Bourgogne 200g et 2kg, Epoisses AOP 250g et 500g, Soumaintrain IGP 250g, Fromage de

Troyes 2kg, Rond des Prés 125g, Fondu de Chaource...
Certifications entreprises : FEEF - PME+ IFS BRC

Label produit :

Savourez les produits alimentaires du Grand Est



SO DI N E https://www.sodine.com
Catégorie principale : Fromages, autres produits laitiers et ceufs
1 rue Tahure - 51600 g

Chnmpugne

SOMMEPY-TAHURE =
Territoire : Champagne-Ardenne

Chiffres d'affaires : 10 a 20 millions d'euros
Nombre de salarié : 10 a 50 personnes
Capacité de production : 200 millions d'oeufs
Mode de distribution : Départemental - Régional - National
Circuit de distribution : Grande distribution - Distribution spécialisée - Industrie

Contact commercial :

David Buchard
Directeur des Ventes
Téléphone : 02 23 36 01 80
Email : fdvcommerce@oeufdenosvillages.fr

Présentation de I'entreprise :

Olivier FLAMBERT a créé une activité alliant respect de I'environnement
et qualité de produits. Il alimente les poules pondeuses grace aux céréales
des cultures. Les ceufs sont triés et emballés a SOMMEPY-TAHURE
(Marne) dans un centre de conditionnement bénéficiant des nouvelles

technologies.

Les produits phares de I'entreprise

e

(ﬂt'l
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=Syt 4
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Depuis 2012, I'entreprise SODINE propose des ceufs issus de modes d'élevages différents : Plein Air et Bio
au sein d'une gamme régionale L' Oeuf de Champagne Ardenne » déclinée en plusieurs conditionnements.
Nous souhaitons communiquer sur la fabrication régionale et notre savoir-faire...

Certifications entreprises : FEEF - PME+ IFS BRC RSE

*ok ok
X *
* *
* X
RICULTURE
Ue

Label produit :

Savourez les produits alimentaires du Grand Est



CU LTURE POM https://www.culturepom.com/

Contact commercial :

I o . ) @
c;1|ture Catégorie principale : Fruits et legumes GEJ

om 8 Ruelle des Planches - 51230 i o

e CORROY ‘R?«?é‘éﬁ‘f"f NS
Territoire : Champagne-Ardenne @

n

c=)

Chiffres d'affaires : 20 a 30 millions d'euros 3
i

Nombre de salarié : 10 a 50 personnes o
Capacité de production : 110 000 tonnes GEJ
_ - : : i)

Mode de distribution : Départemental - Régional - National - International b
[}

Circuit de distribution : Grande distribution - Restauration Hors Domicile - Industrie =

o

Q.

=

©

e

O

Elise LEMAIRE
Responsable projets et développement
Téléphone: 07 87 07 59 83
Email : elise@culturepom.com

Présentation de I'entreprise :

Culture POM est une entreprise de conditionnement de pommes de terre
basée en Champagne-Ardenne et dirigée par deux producteurs : Sabine
V/ajou et Alexandre Subtil.

Les produits phares de I'entreprise

Nous proposons une gamme variée de pommes de terre afin de répondre au besoin de chacun: - Des filets
brossés allant de 1.5 a 25Kg - Des filets de pommes de terre certifiés BIO de 1.5Kg en chair ferme et en
polyvalente - Des filets de pommes de terre lavées de 1.5 a 10Kg

Certifications entreprises : FEEF - PME+ IFS RSE HVE

Label produit :

Savourez les produits alimentaires du Grand Est



GREEN WARRIORS https://www.green-warriors.fr

Catégorie principale : Fruits et legumes

33 rue des Bonnetiers - 10700 Le i
Chéne ‘Rf«?é‘%fw“z"f
Territoire : Champagne-Ardenne

Chiffres d'affaires : Inférieur a 500 000 euros
Nombre de salarié : 10 a 50 personnes
Capacité de production : 2900 ha
Mode de distribution : Départemental - Régional - National
Circuit de distribution : Grande distribution - Restauration Hors Domicile - Distribution spécialisée

- VVente directe - E-commerce - Industrie

Contact commercial :

Champagne-Ardenne - Fruits et Iégumes

Bastien DUMOUTIER
Responsable de projet
Téléphone : 06 30 06 24 27
Email : bastien.dumoutier@green-warriors.fr

Présentation de I'entreprise :

Green warriors est une association créée en 2019 autour d’un projet de
valorisation de I'agriculture biologique et territoriale avec pour ambition
de pérenniser |'activité des agriculteurs bio et démocratiser la
consommation de produits bio en le rendant accessible.

Les produits phares de I'entreprise

Notre objectif est de produire, transformer, conditionner et distribuer une large gamme de produits
biologiques a des prix abordables pour le consommateur, tous provenant de nos partenaires locaux. Portant
une identité distinctive, ces produits refléteront les valeurs du projet Green Warriors.

Certifications entreprises : ISO 9001 HVE

* ok ok K
* _ x
* *
* xx

Label produit :

Savourez les produits alimentaires du Grand Est



LES HERBES

https://www.herbes-champenoises.fr/

CHAMPENOISES
f Catégorie principale : Fruits et legumes
I LES 1 bis Route de Bussy - 51600 e o
E s . - Chumpagne
CHAMPENOISES Saint-Rémy-sous-Bussy Ardenne !

]

Territoire : Champagne-Ardenne

Chiffres d'affaires : Inférieur a 500 000 euros
Nombre de salarié : Moins de 10 personnes
Capacité de production : 200 000 pots d'herbes/an
Mode de distribution : Départemental - Régional

Circuit de distribution : Grande distribution

Contact commercial :

Champagne-Ardenne - Fruits et Iégumes

Sophie LOETSCHER
Gérante
Téléphone : 06 72 39 95 83
Email : s.loetscher@herbes-champenoises.fr

Présentation de I'entreprise :

Les Herbes Champenoises est spécialisé dans la production d'herbes
aromatiques fraiches prétes a consommer locales. Nous cultivons une
gamme de 12 herbes culinaires dans une démarche de réduction de notre
empreinte environnementale de la graine jusque dans votre assiette !

Les produits phares de I'entreprise

Nous cultivons une gamme de 12 herbes prétes a réveiller vos papilles !! Basilic, Menthe, Persil frise,
Ciboulette, Coriandre, Persil plat, Aneth, Thym, Basilic petites feuilles, Basilic pourpre, Basilic Thai, Oseille

Certifications entreprises :

rrrrrrrr

Label produit : .

uuuuuuuuu
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Savourez les produits alimentaires du Grand Est



LESCIEUX & CIE http://socavar.isasite.net

@»‘mde"‘% - . . . . . P $

o D Catégorie principale : Fruits et legumes =

‘@g’ Allée André Barrois - 08310 — @
Voo JUNIVILLE el |
Territoire : Champagne-Ardenne @

n

-+

Chiffres d'affaires: 5 a 10 millions d'euros =)
LL

Nombre de salarié : 10 a 50 personnes 5
Capacité de production : 25000t ;éJ
_ . : : o

Mode de distribution : Départemental - Régional - National - International I
[}

R ST Grande distribution - Restauration Hors Domicile - Distribution spécialisée =

Circuit de distribution : , . &
- Vente directe - Industrie o

Q.

Contact commercial : %

o

o

Marie-Christine DEVULDER
Gérante
Téléphone: 03 24 3862 40
Email : sandrine@laretourne.fr

Présentation de I'entreprise :

Entreprise de conditionnement de pommes de terre située en Champagne
Ardenne a JUNIVILLE. Nous produisons sur notre exploitation agricole a
Neuflize les pommes de terre que nous ensachons dans notre usine de
Juniville.

Les produits phares de I'entreprise

Notre service commercial et qualité est a I'écoute de vos besoins, suivant les tendances du marché, a
travers notre gamme de pomme de terre. PDT de consommation : Four, Purée, Potage PDT a chair ferme :
Salade, Vapeur, Rissolée, raclette PDT a Frites

Certifications entreprises : IFS HVE
Label produit : AB| v

uuuuuuuuuuu
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Savourez les produits alimentaires du Grand Est



PAR M E NTI N E SA http://www.parmentine.fr

Catégorie principale : Fruits et legumes

PARMENTINE ZI dU VO\/ - 51 230 Savourez la
FERE-CHAMPENOISE ‘R:‘{;‘;:“Z"f
Territoire : Champagne-Ardenne

Chiffres d'affaires : 30 a 100 millions d'euros
Nombre de salarié : 51 a 250 personnes
Capacité de production : 180000 t
Mode de distribution : Départemental - Régional - National - International
Circuit de distribution : Grande distribution - Industrie

Contact commercial :

Champagne-Ardenne - Fruits et Iégumes

Janka MOUGEOT-LUDIN Patrice GRANICZNY
Directrice commerciale Directeur commercial France
Téléphone : 03 90 64 65 03 Téléphone: 05 53 20 49 02
Email : Email :

Présentation de I'entreprise :

Au cceur de la Champagne et des Ardennes, des producteurs de pommes
de terre se sont associés pour créer la marque Parmentine. Elle regroupe
aujourd'hui 403 producteurs et emploie plus de 200 salariés. Nos
pommes de terre sont cultivées sur plus de 3 500 hectares par des
producteurs passionnés.

Les produits phares de I'entreprise

Des produits adaptés a vos besoins : "Les Quotidiennes" (recettes de tous les jours), "Les Gastronomes"
(repas de fétes), "Les Engagées"” (zéro résidu de pesticides, les bio et les certifiees Haute Valeur
Environnementale), "Les Saisonniéres" et "Les Préts a cuire" (cuisine facile et équilibré)

Certifications entreprises : IFS HVE
Label produit : Lol @ |

S

Savourez les produits alimentaires du Grand Est



VAL LEGUMES SAS - FERME

http://www.fermedefontenay.fr

Grande distribution - Restauration Hors Domicile - Distribution spécialisée

Circuit de distribution : .
- Industrie

Contact commercial :

n

4%» DE FONTENAY GE’
G;frﬁ;'j; Catégorie principale : Fruits et léegumes o
ONTENy 9 rue de I'église - 10400 g ‘_%
FONTENAY-DE-BOSSERY CR:‘.;':';:‘Z'? =

Territoire : Champagne-Ardenne =

Chiffres d'affaires : 10 a 20 millions d'euros "',‘
(¢)]

Nombre de salarié : 51 a 250 personnes =
(D)

Capacité de production : 35000t °
<

Mode de distribution : Départemental - Régional - National - International )
&0

©

Q.

=

£

O

Antoine VAJOU
Directeur Général
Téléphone : 06 76 97 13 51
Email : antoine.vajou@val-légumes.fr

Présentation de I'entreprise :

La Ferme de Fontenay est une exploitation agricole depuis plus de 4
générations. La famille Vajou cultive avec passion : oignons, échalotes,
échalions et de aulx de qualité supérieure. 70% des terres agricoles sont
cultivées dans le Grand Est et 30% en lle-de-France.

Les produits phares de I'entreprise

Maitrisant toute Ia filiere du champ a I'assiette, |'exploitation familiale attache une grande importance a la
sécurité alimentaire, au respect de I'environnement et veille a I'application des bonnes pratiques agricoles
via une agriculture sans résidu de pesticides et biologique.

Certifications entreprises : FEEF - PME+ 1SO 9001 ISO 14001 IFS HVE

Label produit :

Savourez les produits alimentaires du Grand Est



LE BON PAIN DE FRANCE https://www.bonpaindefrance.com/

Catégorie principale : Produits de boulangerie patisserie

Le bon

pa1 n 1 rue des maraichers - 10120 Sovoure: 1o
de france SAINT-ANDRE-LES-VERGERS ‘R?«Téﬁﬁ“é"f
Territoire : Champagne-Ardenne :
Chiffres d'affaires : 1,5 a5 millions d'euros
Nombre de salarié : 10 a 50 personnes

Capacité de production :
Mode de distribution : Départemental - Régional - National - International

Grande distribution - Restauration Hors Domicile - Distribution spécialisée

Circuit de distribution : _\ente directe - Industrie

Contact commercial :

Olivier MEZERETTE
Directeur
Téléphone: 03 254512 50
Email : olivier.mezerette@bonpaindefrance.com

Présentation de I'entreprise :

Champagne-Ardenne - Produits de boulangerie patisserie

Depuis notre création 1936, notre société a partagé la passion de la
boulangerie, le gout du service et la volonté de satisfaire nos clients.
Notre entreprise a régulierement fait évoluer son offre produits/services,
afin de s'adapter aux attentes du consommateur final.

Boulangerie : précuit frais et surgelés BIO. Snacking : pain hamburger — pain hot dog - demi-baguette -
demi viennoise. Produits Régionaux : brioche fruits confits — brioche aux pralines — gougére — grélons -
panier andouillette - brioche Chaource AOP - fougasse régionale.

Certifications entreprises : ISO 22000

* ok ok K
* _ x
* *
* xx

Label produit :

Savourez les produits alimentaires du Grand Est



M I LLB.AKE R SAS http://www.millbaker.com

Catégorie principale : Produits de boulangerie patisserie

M',%ER Z| La Fonderie - 10700
pS- TORCY-LE-PETIT ‘R?«"é'%ﬁf"f
Territoire : Champagne-Ardenne :
Chiffres d'affaires : 20 a 30 millions d'euros
Nombre de salarié : 10 a 50 personnes
Capacité de production : 20000t
Mode de distribution : Départemental - Régional - National - International
Circuit de distribution : Industrie

Contact commercial :

Laurent PARANT
Directeur commercial
Téléphone: 03 2537 79 37
Email : ingredient@millbaker.com

Présentation de I'entreprise :

Champagne-Ardenne - Produits de boulangerie patisserie

Basée a proximité de Troyes dans I'Aube, Millbaker est un concepteur
fabricant de solutions ingrédients pour les professionnels de la
panification et se positionne comme un expert de la filiere blé-farine-pain.

Les produits phares de I'entreprise

Ses correcteurs de meunerie, améliorants de panification, mixes et prémixes, graines germees, inclusions,
sont élaborés au sein du Technical Centre, véritable laboratoire d'innovation. Ces produits sont en grande
majorité formulés sur mesure et répondent a un cahier des charges particulier.

Certifications entreprises : IFS

Label produit :

Savourez les produits alimentaires du Grand Est



MOULIN DE SIGNY

http://www.lemoulindesigny.fr/

L'ABBAYE
Catégorie principale : Produits de boulangerie patisserie
Moulin Route de Lalobbe - 08460 SIGNY e
SIGNY-L'ABBAYE LIAB BAYE Ckgﬁgtrl"gr:e
Territoire : Champagne-Ardenne :
Chiffres d'affaires : 10 a 20 millions d'euros
Nombre de salarié : 10 2 50 personnes

Capacité de production :
Mode de distribution : Départemental - Régional - National - International
Circuit de distribution : Grande distribution - Restauration Hors Domicile - Industrie
Contact commercial :
Jean-Jéréme JAVELAUD
Gérant

Téléphone : 03 24 52 80 06
Email : jean-jerome.javelaud@lemoulindesigny.fr

Présentation de I'entreprise :

Champagne-Ardenne - Produits de boulangerie patisserie

Meunier Familial du Grand-Est, nous sélectionnons rigoureusement nos
blés qui proviennent exclusivement de la région Champagne-Ardenne
pour produire nos farines BIO et conventionnelles. Nous accompagnons
avec passion et expertise nos clients : artisans boulangers et industries
utilisant notre farine

Les produits phares de I'entreprise

Farines panifiables : T65, Patissiére Gruau, Tradition Francaise, La Pétrie®, notre baguette emblématique ;
la Champétre Farines biologiques : La Pétrie® Bio, Panifiable T65 bio, Bio compléte, Champétre bio Farines
spéciales: Compléte ; Mais ; Céréales et graines ; Campagne...

Certifications entreprises :

Label produit:

Savourez les produits alimentaires du Grand Est



CHOUCROUTERIE ANDRE

http://www.choucroutelaurent.fr

Grande distribution - Restauration Hors Domicile - Distribution spécialisée
- Vente directe - E-commerce - Industrie

Circuit de distribution :

Contact commercial :

n

LAURENT é

ANDRE LAURENT Catégorie principale : Produits traiteurs %
depiagf945 3 Rue Nicolas Appert - 10500 e 5
BLIGNICOURT cx:'ﬁ:':‘z"f )

Territoire : Champagne-Ardenne '§

Chiffres d'affaires : 5 a 10 millions d'euros a
Nombre de salarié : 10 a 50 personnes ?é
(<))

Capacité de production : 8500t o
<<

Mode de distribution : Départemental - Régional - National - International @
&0

©

Q.

E

©

e

]

Louis LAURENT
Commercial
Téléphone : 03 2592 16 06
Email : llaurent@andrelaurent.eu

Présentation de I'entreprise :

Entreprise familiale depuis 4 générations, nous sommes leader sur le
marché francais de la choucroute. Producteur de choux depuis 1906 au
cceur de la Champagne et transformateur dés 1945, notre recherche
constante de la qualité nous a permis d'obtenir le Label Rouge pour nos
produits depuis 2009.

Les produits phares de I'entreprise

fa fameus

Choucroute crue : Conventionnelle - Label Rouge - Biologique Choucroute cuite : Conventionnelle - Label
Rouge - Biologique En seaux plastiques, boites de conserve, bocal verre, sachet doypack ou transparents.
Légumes cuisinés (seaux, sachets, bocaux) : Haricots, lentilles, lentillons rosés, etc.

Certifications entreprises : ISO 22000

Label produit :

Savourez les produits alimentaires du Grand Est



HUGUIER FRERES http://www.huguier-freres.fr

Catégorie principale : Viandes et charcuteries

777 HUGUIER FRERES

VIANDES DE TERROIRS 70 rue Général de GAULLE - 10230 e
MAILLY-LE-CAMP ‘R?ﬁﬂ"f
Territoire : Champagne-Ardenne
Chiffres d'affaires : 10 a 20 millions d'euros
Nombre de salarié : 51 a 250 personnes
Capacité de production : 4000t
Mode de distribution : Départemental - Régional - National

Grande distribution - Restauration Hors Domicile - Distribution spécialisée
- Vente directe - E-commerce - Industrie

Circuit de distribution :

Contact commercial :

Agathe HUGUIER
Directrice commerciale
Téléphone: 0325373010
Email : huguier@huguier-freres.fr

Champagne-Ardenne - VViandes et charcuteries

Présentation de I'entreprise :

B—C UGU -y HUGUIER FRERES est une société familiale spécialisée dans la
] 'ER FHEP.Es ' transformation de produits carnés. Nous distribuons aupreés de tous, nos

‘ viandes de régions, brutes et transformées, nos charcuteries et nos
. ‘ \ iV l patisseries charcutiéres. Nous travaillons en partenariat avec des
| il WL

éleveurs régionaux.

Les produits phares de I'entreprise

Viandes de région, charcuteries régionales et traditionnelles, fabriqués a partir de porcs de région,
Patisseries charcutieres classiques et régionales.

Certifications entreprises :

\\\\\\\\

Label produit : - :: :

uuuuuuuuuuu
\\\\\\\\\\

Savourez les produits alimentaires du Grand Est
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le club IBA

CLUB i3A CHAMPAGNE-ARDENNE
1 bd Charles Baltet
10000 TROYES
0325433622
www.clubi3a.com
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